
Examenplan manager/ondernemer horeca niveau 4   
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Cohort 2021-2022  
   
   

Beroepsgerichte examenonderdelen    
 Basisdeel             

Kerntaak 1: Onderneemt             

Code   Examenvorm   Exameninhoud / Werkprocessen   Periode afname   Duur examen   Plaats afname   Aantal 

herkansingen    
Eindresultaat   

B1-K1   Proeve van 

bekwaamheid   
B1-K1-W1 Ontwikkelt een ondernemingsplan B1-
K1-W2 Treft voorbereidingen voor het starten van 
een onderneming   
B1-K1-W3 Implementeert het ondernemingsplan   
B1-K1-W4 Maakt marktanalyse   
B1-K1-W5 Voert commerciële activiteiten uit  B1-
K1-W6 Stelt financieel beleid vast en bepaalt de 
verkoopprijs   
B1-K1-W7 Bepaalt inkoop- en voorraadbeleid   

Leerjaar 1,2,3,4    Variabel   Bedrijf of 

simulatie op 

school   

 1   Onvoldoende /   
Voldoende   
/ Goed   

Kerntaak 2: Geeft leiding en voert beheerstaken uit             

Code   Examenvorm   Exameninhoud / Werkprocessen   Periode afname   Duur examen   Plaats afname   Aantal 

herkansingen    
Eindresultaat   

B1-K2   Proeve van 

bekwaamheid   
B1-K2-W1 Maakt een operationeel plan   
B1-K2-W2 Plant en verdeelt de werkzaamheden   
B1-K2-W3 Begroot financiën   
B1-K2-W4 Bewaakt financiën   
B1-K2-W5 Stuurt medewerkers aan   
B1-K2-W6 Voert intern formele gesprekken   

Leerjaar 1,2,3,4   Variabel   Bedrijf of 

simulatie op 

school   

 1   Onvoldoende /   
Voldoende   
/ Goed   

       
     



Profieldeel           

Kerntaak 1: Werkt mee in drank- en spijsverstrekkende bedrijven          

Code   Examenvorm   Exameninhoud / Werkprocessen   Periode afname   Duur examen   Plaats afname   Aantal 

herkansingen    
Eindresultaat   

P2-K1   Proeve van 

bekwaamheid   
P2-K1-W1 Verricht voorbereidende 
werkzaamheden in het horecabedrijf  P2-K1-W2 
Werkt mee in de bediening   
P2-K1-W3 Werkt mee in de keuken   
P2-K1-W4 Voert afrondende werkzaamheden  

uit in het horecabedrijf   
P2-K1-W5 Creëert en bewaakt sfeer   

Leerjaar 1,2,3,4  Variabel   Bedrijf of 

simulatie op 

school   

1    Onvoldoende /   
Voldoende   
/ Goed   

Kerntaak 2: Werkt mee in logiesverstrekkende bedrijven           

Code   Examenvorm   Exameninhoud / Werkprocessen   Periode afname   Duur examen   Plaats afname   Aantal 

herkansingen    
Eindresultaat   

P2-K2   Praktijkwerkmap / 

praktijkopdracht   
P2-K2-W2 Checkt de gast in   
P2-K2-W3 Verleent service aan gasten tijdens hun  
verblijf   
P2-K2-W4 Bewaakt de veiligheid   
P2-K2-W5 Checkt de gast uit   
P2-K2-W6 Maakt night audit rapportages van de 
omzet   
P2-K2-W7 Ontwikkelt arrangementen en speciale  

activiteiten   

Leerjaar 1,2,3,4   Variabel   Bedrijf of 

simulatie op 

school   

1    Onvoldoende /   
Voldoende   
/ Goed   

     
   

   

  

  

  


